Menus de la
Semaine du 06 au 10 Juillet 2026 Vacances scolaires

B- Pain fabriqué par un artisan boulanger du 6¢™¢ arrondissement a base de farine bio de Seine-et
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MEILLEUR DANS UASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE

57 % de produits issus de I’agriculture bi'ologique
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Haricots verts
pommes de terre
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noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...
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Menus de la
Semaine du 13 au 17 Juillet 2026 Vacances scolaires
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Menus de la
Semaine du 20 au 24 Juillet 2026 Vacances scolaires

B- Pain fabriqué par un artisan boulanger du 6¢™e arrondissement a base de farine bio de Seine-et-
<1 Marne

MEILLEUR DANS UASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE

57 % de produits issus de I’agriculture bi'ologique
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AGRIGULTURE

(carottes et pommes de terre)
Emmental rapé
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noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...
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Semaine du 27 au 31 Juillet 2026 Vacances scolaires
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Saucisse de volaille
Facon chipolata
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Fromage fondu

Vache qui rit
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creme, petits pois, courgette
champignon, pois gourmand
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Pain et barre de chocolat
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dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...
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57 % de produits issus de I’agriculture bi'ologique
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MEILLEUR DANS UASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE
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Couscous végétal aux cing
légumes et raisin secs,
semoule et pois chiches
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Semaine du 03 au 07 aout 2026 Vacances scolaires

B- Pain fabriqué par un artisan boulanger du 6¢™¢ arrondissement a base de farine bio de Seine-et
fm =2 Marne

SV
Yy~ ™
m?n ,

restay

MEILLEUR DANS UASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE

57 % de produits issus de I’agriculture bi'ologique

;;;;;;;;

Concombresr'u;

‘

Radis beurre

Pasteque

&P
o 7
& Penne semi complet =
Jambon de dinde R Korma de riz, brunoise Rti de boeuf @3 Nuggets a l'emmental sauce colin Alaska &
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- ==

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...
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Semaine du 10 au 14 aout 2026 Vacances scolaires
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dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...
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MEILLEUR DANS UASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE

57 % de produits issus de I’agriculture bi'ologique

Jeudi Vendredi

—— -
Feuilleté au fromage fondu
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Semaine du 17 au 21 aolt 2026 Vacances scolaires
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Fruit de salson ‘

Pain et miel Pain et confiture
Purée de fruits Fromage blanc type suisse3
Lait § écrémé Fruit
ED\ - : Produit de la mer
(&g) Végétarien durable . Décongelé F{aon%gllst. .......

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
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Ratatouille

;;;;;;;;

AGRIGULTURE
BioLOGIQUE

nnnnnnnn

Yaourt nature .

Madeleine
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Colin 9 sauce bretonne
(creme, champignon,
poireaux)

Purée crécy
(carottes et pommes de terre)
Emmental rapé
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Barre bretonne
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Semaine du 24 au 28 aolt 2026 VVacances scolaires
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MEILLEUR DANS UASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE

57 % de produits issus de I’agriculture bi'ologique
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Couscous végétal aux cing
légumes et raisin secs,
semoule et pois chiches

Pain et fromage fr'als
Fruit e

Certification
environnementale niveau 3

%
sodexo

Tout commence au quotidien



